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Empfang

Aperitif

Prosecco - pro 0,75L Flasche 28,00 €

Happerl auf Weißbrotscheiberl

Obazda - mit roten Zwiebelwürfeln und Schnittlauch
Frischkäse - mit Schnittlauch
Emmentaler - mit bunten Paprikawürfeln und Radieserlsprossen
Räucherlachs - mit Sahnemeerrettich und Dill
Putenschinken - mit Kirschtomate und Petersilie
Roher Schinken - mit Essiggurke und Petersilie

Wählen Sie bis zu drei Happerl für Ihren Empfang aus.

Orangensaft - pro 1L Flasche 10,50 €
Spritz (verschiedene Sorten) - pro Glas 7,95 €
Hofbräu Helles Partyfass zum Selbstzapfen - 30L 302,50 €
Hofbräu Helles Original Holzfass zum Selbstzapfen - 30L 380,00 €

3,50 € pro Stück

V

V

V

Vvegan vegetarisch
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Menüvorschläge

Vvegan vegetarisch

Menü 2

Preis pro Person 29,50 €

***

***

Tomatenrahmsuppe
mit Basilikum und Ginsahne

Pikantes Rindersaftgulasch
mit hausgemachten Semmelknödeln

Pfannenrösti
mit Marktgemüse, gerösteten Kürbiskernen und Salat

Weißbier-Tiramisù

oder

Menü 1

Preis pro Person 34,50 €

***

***

Festtagssuppe
Leberspätzle, Grießnockerl, Pfannkuchenstreifen und Wurzelwerk

Ente an Orangensauce
1/4 Ente mit Kartoffelknödel und Blaukraut

Gebratenes Zanderfilet
kross gebraten mit Zitronen-Kräuterbutter, Petersilienkartoffeln und Salat

Bayrisch Creme
mit Himbeersauce

oder
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V

Menüvorschläge

Bayerisches Menü

Preis pro Person 35,50 €

***

***

Menü 3

Preis pro Person 42,50 €

Breznknödel Carpaccio
mit Kräutervinaigrette und Schwammerl vom Grill

***

***

Räucherlachs
auf Reiberdatschi mit Sahnemeerrettich an Salatrose

Schweinefiletmedaillons
an Calvadossauce mit Marktgemüse und Kartoffelnocken

Gebratenes Saiblingsfilet
auf rahmigem Blattspinat mit Kräuterkartoffeln

Mousse au chocolat
mit Mandelsahne

oder

Krustenbraten
auf Hofbräu-Dunkelbiersoße mit Kartoffelknödel und Krautsalat

Hausgemachte Kasspatzen
mit Allgäuer Bergkäse, Emmentaler und Röstzwiebeln und gemischter Salat

Kaiserschmarrn
mit Rosinen, gerösteten Mandelblättern und Apfelmus

oder

Vvegan vegetarisch
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Menüvorschläge

Buffet - Auswahlkarte

***

Vorspeisen

Stellen Sie Ihr Buffet individuell selbst zusammen.
Ab 30 Portionen buchbar.

Brotzeitbrett 11,90 € pro Portion
Käsebrett 11,90 € pro Portion
Gaumenfreuden im Weckglaserl
(5 Glaserl pro Brett)

Gaumenfreuden zur Auswahl:

15,95 € pro Brett

Obazda - mit roten Zwiebelwürfeln und Schnittlauch
Hausmacher Leberwurst - mit Radieserlsprossen (auch     möglich) 
Griebenschmalz - mit Röstzwiebeln
Kräuterfrischkäse - mit Schnittlauch     (auch     möglich)
Paradeiser - mit Paprikawürfel
Zwiebelschmalz - mit Röstzwiebeln

Wählen Sie bis zu fünf (verschiedene) Gaumenfreuden aus.

V

V

Vvegan vegetarisch
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V

Menüvorschläge

Buffet - Auswahlkarte

***

Hauptgang - Hauptspeisen

Stellen Sie Ihr Buffet individuell selbst zusammen.

Wählen Sie bis zu 3 Hauptgerichte aus.

Schweinebraten 8,90 € pro Portion
Putengeschnetzeltes in Pilzrahm 13,90 € pro Portion
Rindergulasch 14,90 € pro Portion
Zanderfilet 14,80 € pro Portion
Käsespätzle 10,50 € pro Portion

Hauptgang - Beilagen

Wählen Sie bis zu 4 Beilagen aus.

Kartoffelknödel 4,50 € pro Portion
Semmelknödel 4,50 € pro Portion
Spätzle 4,50 € pro Portion
Reis 4,50 € pro Portion
Kartoffeln 4,50 € pro Portion
Marktgemüse 5,20 € pro Portion
Beilagensalat 5,20 € pro Portion

Ab 30 Portionen buchbar.

Vvegan vegetarisch
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